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ETLAP 2026. Julius ho Kony KONYHA
Menii

1. szerda Tavaszi zoldségleves Pulyka vadasan, cs6 tészta

2. csiitortok Sajtkrém leves Toltott csirkecomb, rizi-bizi

3. péntek Gulyasleves Pogacsa

4. szombat

5. vasarnap

6. hétfs Fejtett bableves Paprikas burgonya, kenyér

7. kedd Kertész leves Z061dborsos csirkeragu, szarvacska tészta

8. szerda Csontleves Brokkoli fézelék, siilt virsli, kenyér

9. csiitdrtok Koményleves Sajtos halfilé, petrezselymes burgonya

10. péntek Sertés raguleves Bucinudli

11. szombat

12. vasamap

13. hétfs Karfiolleves Tarhonyés hus, savanyutsag

14. kedd Vegyes zoldségleves Brasso6i apropecsenye, fott burgonya

15. szerda Csontleves Lencsef6zelék, fasirt, kenyér

16. csiitortsk Paradicsomleves Rantott csirkemell, zoldséges bulgur

17. péntek M¢szaros leves Makos metélt

18. szombat

19. vasamap

20. hétfs Daragaluska leves Hentes tokany, rizs

21. kedd Z61ldborsoleves Lecsos virsli, tarhonya

22. szerda Csontleves Tokfézelék, fiiszeres csirkecsikok, kenyér

23. esiitdrtok Gyiimdlcsleves Mustaros halfilé, kukoricas rizs

24. péntek Palocleves Szilvas gomboc

25. szombat

26. vasarnap

27. hétfs Brokkoli leves Rizses hus, bef6tt

28. kedd Lebbencs leves Bolognai spagetti

29. szerda Reszelt tésztaleves Kelkaposzta f6zelék, sertésvagdalt, kenyér

30. csiitdrtsk Fokhagymakrémleves Soksajtos csirkemell, parolt rizs

31. péntek Babgulyas Daras tészta

Az étlapvaltozas jogat fenntartjuk!

Jo étvagyat kivanunk!




